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OZET

Zamaninda ve istenilen ozelliklerde temin edilemeyen bir madde veya malzeme isletmede
dogrudan ve dolayli olarak bir¢ok olumsuz etkiye neden olabilir. Bu sebeple isletmelerin tedarikei
secimlerinde dogru stratejiler gelistirmesi basarili bir iiretim siirecinin gergeklesmesiyle birlikte
nihayetinde miisteri memnuniyeti ile isletmelere rekabet avantaji saglayacaktir. Bu ¢aligmada, kayist
isletmelerinin tedarik¢i degerlendirme siirecinde dikkate almasi gereken kriterleri ve bunlarin
onceliklerini belirlemeye yonelik bir arastirma gerceklestirilmistir. Bu amagla sektor raporlar
incelenmis, uzmanlarla ve kayisi isletmelerdeki tedarik sorumlular ile goriigiilmiistiir. Elde edilen
veriler 1s1ginda olas1 ana kriterler, kalite-kontrol, fiyat, hijyen, mekanizasyon ve iiretim performansi
basliklar1 altinda gruplandirilmistir. Fiyatta 6, kalitede 10, hijyende 4, mekanizasyonda 6 ve iiretim
performansinda 8 alt kriter olmak iizere toplamda 34 kriter belirlenmistir. Belirlenen temel ve alt
kriterler bulanik mantik ¢ercevesinde agirlandirilmis ve siralanmugtir.

Anahtar Kelimeler: Kayisi isletmeleri, tedarik¢i se¢im kriterleri, bulanik mantik

DETERMINATION OF SELECTION CRITERIA IN APRICOT ENTERPRISES AND
ESTABLISHING AN EVALUATION SYSTEM

ABSTRACT

A substance or material that cannot be provided on time and with the desired properties can cause
many direct and indirect negative effects in the business. For this reason, companies developing the right
strategies in their supplier selection will ultimately provide a competitive advantage to businesses with
customer satisfaction, with a successful production process. In this study, a research was carried out to
determine the criteria that apricot businesses should consider in the supplier evaluation process and their
priorities. For this purpose, sector reports were examined, and experts and procurement officers in
apricot enterprises were interviewed. In the light of the data obtained, possible main criteria are grouped
under the headings of quality-control, price, hygiene, mechanization and production performance. A
total of 34 criteria were determined: 6 in price, 10 in quality, 4 in hygiene, 6 in mechanization and 8 in
production performance. The determined basic and sub criteria are weighted and listed in the framework
of fuzzy logic.
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GIRIS

Kayisiin ana vatani olarak bilinen Orta Asya’dan Bati’ya yayilis1 konusunda ii¢ farkli goriis
bulunmaktadir. Bunlardan birincisi, kayisinin Makedonya Krali Biiyiik iskender’in M.O. 334 yilinda
Asya seferi sirasinda getirildigini savunmaktadir. Ikici gériise gore kayisi on yedi yiizy1l boyunca
onemini koruyan Ipek yoluyla yapilan ticaret araciligtyla Avrupa ile Uzakdogu nun etkilesimini sonucu
batiya yayilmistir. Son gériise gore ise Romalilarin, Suriye, Iran ve Kafkasya’ya sefer diizenledikleri
esnada Romal1 askerler tarafindan gotiiriilerek yayilmistir (Ulusal Kayis1 Calistay Raporu, 2014).

Diinya genelinde % 21,8 lik iiretim pay ile Tiirkiye ilk sirada bulunmaktadir. Ozbekistan % 9,9
ile ikinci, fran %9,6 ile {iretimde {iglincii sirada yer almaktadir. Tiirkiye de ise kayis1 basta Malatya
olmak iizere Elaz1g, Erzincan, Kars gibi Dogu Anadolu bélgesi illerinin yam sira Ege, Akdeniz, I¢
Anadolu ve Marmara bdlgelerinde de yetistirilmektedir. Kayisinin biiylik bir boliimii ihra¢ edilmek
iizere kurutulmakta iken geri kalan kismi sofralik tiiketime ve sanayi iiretimine ayrilmaktadir. Malatya
ili sahip oldugu agac sayis1 ve ihracat miktari ile iilkemizin yani sira biitiin diinyanin kayisi iiretim
merkezi konumunda bulunmaktadir (Ekonomi Bakanlig1 Sektor Raporu, 2017).

Yas kayisinin kurutulmus hali olan kuru kayis1 geleneksel ihrag iiriinleri arasinda yer almaktadir.
Kayist genel olarak “Giin Kurusu” ve “Kiikiirtleme” olarak iki sekilde kurutulmaktadir. Toplam {iretim
icinde kiikiirtleyerek kurutma, kurutma siiresini kisaltmanin yani sira kayisinin dogal rengini korumak,
bdceklenmesini 6nlemek ve saklama siiresini arttirmak amaciyla %80’inden fazlasini olusturmaktadir.
Ancak bu kurutma tiiriinde kiikiirt ve nem oranin ayarlanmasi 6nem az etmektedir. Kayisida Avrupa
standartlarina gore ideal nem orani1 % 0,2 olmasina ragmen iilkemizde iiretilen kayisinin seker oraninin
yiiksek olmasi bu orana ulasilmasinda zorluk g¢ikarmaktadir. Ayrica kayisinin uzun siire muhafaza
edilmesini saglamak amaciyla kiikiirtlemenin yiiksek konsantrasyonda yapilmasi, kayisinin tat ve
kalitesinin bozulmasina neden olmaktadir. Kiikiirtlemenin amacina ulasabilmesi i¢in kaliteli kiikiirdiin
kullanilmasi da dnemlidir. Kuru kayis1 ithal eden iilkelerin belirledikleri kiikiirt miktari; Almanya ve
Ingiltere'de 2000 ppm (mg kg-1), Fransa ve Danimarka'da 1000 ppm, Italya'da 600 ppm, Avusturya'da
300 ppm'dir. Ulkemizde ise maksimum limit 2000 ppm'dir (Hepsag vd., 2016:9). Kays1 ihracat: yapilan
iilkelerden ABD, Fransa, ingiltere ve Almanya’nin icinde yer aldig1 ilk on iilke kayis1 ihracatimizin
%65°ni olugturmaktadir (Ekonomi Bakanlig1 Sektér Raporu, 2017).

1. LITERATUR DEGERLENDIRMESI

Isletmelerin karliliklarim arttirmakla birlikte siirdiiriilebilirliklerini saglamalari igin etkin tedarik
zinciri yonetimine sahip olmasi gerekmektedir. Tedarik¢i se¢imi tedarik zinciri yonetimin ilk adim
niteligindedir. Dolayis1 ile tedarik¢i se¢imin dogru yapilmas: sonraki siireglerin basariyla
yonetilmesinde etkilidir.

Isletmelerin faaliyet gsterdigi alanlarla ilgili sektdrel gereklilige ve isletme politikalarina uyan
dogru tedarikgiler ile caligmasi basarili bir iiretim siirecinin gergeklesmesini saglayacaktir. Ayni
zamanda rekabette {istiinlik saglamalarina yardimci olarak belirlenen hedeflere ulagsmada kolaylik
saglayacaktir. Bu sebeple tedarik¢ileri segerken kullanilacak kriterlerin belirlenmesi olduk¢a dnemlidir.

Tedarikgei se¢im kriterleri ile ilgili Dickson (1966) tarafindan bir ¢calisma yapilmis ve 23 adet kriter
belirlenmistir. Bir¢ok calismada farkli sektorlerde yapilan tedarik¢i segiminde bu kriterler temel
olusturmus ve arastirmacilara yol gostermistir. Tedarik edilen iiriinlerin se¢ilmesini dogrudan etkileyen
tedarik¢i secimi ayn1 zamanda verimliligin ve kalitenin istenilen nitelikte olmasi, iiriin tedarik eden
tedarikgilerin secilmesindeki en 6nemli faktorlerden birini olusturmaktadir (Baynal ve Yiiziigiillii, 2013:
78). Her sektorde tedarik edilen her bir {irlin igin istenen kriterler farklilik gostermektedir. Temel
kriterler benzer olsa dahi alt kriterler sektore ve iriine Ozgii Ozellikler igermektedir. Kayisi
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isletmelerinde tedarik¢i se¢im kriterlerine yonelik bir ¢alisma bulunmamasina ragmen kayis ile ilgili
yapilmis farkli calismalara rastlamak miimkiindiir.

Gilndiiz (2014), kuru kayis1 tireten isletmelerin etkinliklerini veri zarflama analizi ile 6lgmiistiir.
Girdi olarak kayis1 arazisinin varligy, isgiiclinii, yakit, kg da bulunan azot ve kiikiirt miktari, ilag masrafi
olarak alt1 girdi kullanmis ¢ikt1 olarak ise kayis1 verimi kullanilmistir.

Cat1 ve Yildiz (2007), Oztiirk ve Karakas (2017), Ugar ve Engindeniz (2018) ise kayis1 iiretimi
ve pazarlama sorunlarini belirleyerek ¢6ziim Onerileri sunmuslardir.

Abaci ve Asma (2010) farkli ekolojik bélgelerdeki kayisi gesitlerinin biyolojik 6zellikleri, Oztiirk
ve arkadaglar1 (2004) kayis1 bahgelerindeki zararh ve avcilar, Onsekizoglu ve Gokmen (2008) kuru
kayisilarda akgil sorunun nedenleri, Hepsag ve arkadaslari1 kayisilardaki kiikiirtdioksit kalinti miktari,
Demirtas ve Kirnak (2009) farkli sulama yontem ve araliklarinin fizyolojik parametrelere etkisi, Bilgin
ve arkadaglar1 (2016) melez kayisi1 populasyonunun meyve kalitesine etkisi, Aslan ve arkadaslar
kayisida galigan gezici tarim ig¢ileri, Comert ve Arisal (2011), kayisidaki fiyat istikrarsizligi, Ugar ve
Engindeniz (2019) ile Cukur ve Saner (2008), kayis1 liretiminde kaynaklanan risk kaynaklar1 ve risk
yOnetim stratejileri iizerinde durmustur.

2. ARASTIRMANIN AMACI VE YONTEMI

Bu calismada kayisi isletmelerinin tedarikgilerini degerlendirmede kullanacaklari ana ve alt
kriterler belirlenerek agirlandirilmaya ¢alisilmistir. Boylece kayisi igletmelerinin tedarikg¢i se¢iminde
belirlenen kriterler 15181nda dogru tedarikei ile ¢alismasi saglanacaktir.

Aragtirma kapsaminda Malatya ilinde faaliyet gosteren ve ihracat yapan 3 isletme, 2 {iretici, 3
uzman olmak iizere alan ile ilgisi oldugu diisiiniilen 8 kisi ile goriisiilmiistiir. Veriler belge incelemesi
ve derinlemesine miilakat yoluyla elde edildikten sonra analiz edilerek kayisi isletmelerinde kullanilacak
temel ve alt kriterler belirlenmistir. Daha sonra belirlenen kriterlerden olusturulan 7°li 6l¢ek alanla ilgisi
olan bu 8 kisi tarafindan degerlendirilmistir.

Olgekte kriterler igin verilen cevaplarin analizinde bulanik mantik yaklasimi kullanilmustir.
Bulanik (fuzzy) kavramu ilk olarak Zadech tarafindan 1965°te literatiire kazandirilmigtir. Dilsel
degiskenlerin etkili oldugu karar verme durumlarinda bulanik kiime teorisini kullanmak daha dogru ve
basarili sonuglarin elde edilmesini saglamaktadir (Ozgakar, 1995: 187). Dilsel degiskenler karisik,
kompleks ve net tanimlanmamig ifadelerin degerlendirilmesinde kullanisli bir yontemdir (Chen,
2000:3).

Bulanik kiime kavraminda 0 ile 1 arasinda degisen, farkli iiyelik dereceleri bulunmaktadir. 0 ile
1 arasindaki degisimin, her bir 6ge i¢cin degerine, liyelik derecesi, bunun bir alt kiime i¢indeki degisimine
ise tiyelik fonksiyonu ad1 verilir. Boylece, iiyelik fonksiyonu altinda toplanan dgeler 6nem derecelerine
gore birer tliyelik derecesine sahiptir (Sen, 2001:32).

Bulanik say1, normal ve konveks olan bulanik kiimeden olusmaktadir. U¢gen ve yamuk bulanik
sayilar en ¢ok tercih edilip kullanilan sayilardir. Islem kolaylig1 saglamasi sebebiyle en cok tercih edilen
edilen tiggen bulanik sayilar i = (nq, n,, ng) seklinde gosterilir (Chen, 2000:3). Kriterlerin énem
agirliklarini belirlemede kullanilan dilsel ifadeler Tablo 1°de gosterilmistir.
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Tablo 1. Dilsel ifadelere Karsilik Gelen Uggen Bulanik Sayilar

Cok disiik (CD) (0,0,0.1)
Diisiik (D) (0,0.1,0.3)
Biraz Diisiik (BD) (0.1,0.3,0.5)
Orta (O) (0.3,0.5,0.7)
Biraz Yiiksek (BY) (0.5,0.7,0.9)
Yiiksek (Y) (0.7,0.9,1)
Cok Yiiksek (CY) 0.9,1,1)

Kaynak: (Chen, 2000:5).

Bu calismada kayisi isletmelerinde tedarik¢i se¢imi igin belirlenen 5 ana ve 33 alt kriter dilsel
ifadelerle hazirlanmis 7°li 6lgek araciligi ile 8 kisi tarafindan cevaplandirilmistir. Dilsel ifadelere karsilik
gelen iiggen bulanik sayilarmn aritmetik ortalamasi alinmistir. Uggen bulanik say1y1 ifade eden fi = (n,,
n, n3) degerindeki n;+ n? + nj toplanarak puanlama yapilmistir. Béylece kriterlerin bulanik mantik
teknigi ile 6nem ve oncelik sirasi belirlenmistir

3. BULGULAR

Kayisi isletmelerinde tedarik¢i secine yonelik kriterlerin belirlenmesinde bulanik mantik teknigi
kullanilmistir. Bu ¢ergevede, kuru kayisi ihracati yapan ii¢ isletme ile goriigiilmiistiir. Bu isletmelerde
iiriiniin tedarik edilmesinde sorumlu kisilerden alinan bilgiler incelenmistir. Ayrica bu isletmelere {iriin
tedarik eden iki iiretici ile de calisma kapsaminda goriisiilmiistiir. Ek olarak ziraat miihendisleri odasi
baskani ve alaninda uzman iki akademisyenin goriisleri de arastirmaya dahil edilmistir. Yapilan
goriismeler ve degerlendirmeler sonucunda kalite-kontrol, fiyat, hijyen, teknoloji-makine kullanimi ve
iiretim performansi tedarik¢i degerlendirmede ana kriterler olarak belirlenmis bu kriterler ve sekil 1°de
gosterilmistir.

Sekil 1. Kayis1 Isletmelerinde Tedarik¢i Degerlendirme Kriterleri

Kayisi Isletmelerinde Tedarik¢i Degerlendirme Kriterleri

Kalite Mekanizasvon Hiiven Uretim performansi Fivat
\ 4 \ 4 A \ 4 \ 4
10 Alt Kriter 6 Alt Kriter 4 Alt Kriter 8 Alt Kriter 6 Alt Kriter

Uzmanlarla, isletme yetkilileri ve iireticilerle goriismeler sonucunda belirlenen kriterler bulanik
mantik teknigi ile dnem derecelerine gore siralanmistir. Grup iiyelerinden uzman 1 (ilgili alanda
akademisyen), uzman 2 (ilgili alanda akdemiysen), uzman 3 (ziraat miihendisleri odasi bagkani), 2
iiretici ve ihracat yapan 3 isletmenin tedarik sorumlusu belirlenen 5 ana kriteri olusturulan 6lgek
kapsaminda degerlendirmistir. Her bir kriter i¢in yapilan degerlendirmelerin dilsel karsiliklarinin
ortalamalar1 alinarak 6ncelik siras1 belirlenmistir.
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Tablo 2. Kayist Isletmeleri Tedarikgi Degerlendirme Kriterleri Bulamk Mantik Teknigi

Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler Uzmanl | Uzman 2 Uzman 3 Uretici 1 Uretici 2
Kalite 09 1,1 091,1 0.7,0.9,1 091,1 09 1,1
Fiyat 0.7,09,1 10911 09,1,1 0.7,09,1 07,091
Hijyen 0.7,09,1 10911 0.3,0.5,0.7 0.3,0.5,0.7 0.5,0.7,0.9
Mekanizasyon 83 0.7, 0.7,09,1 |0.3,05,0.7 0.3,0.5,0.7 0.3,0.5,0.7
Uretim performans: | 0.7,0.9,1 [ 0.7,0.9, 1 0.7,0.9,1 0.5,0.7,0.9 0.7,0.9,1
Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler Isletme 1 Isletme 2 Isletme 3 Ortalama Sira
Kalite 0911 09,1,1 0.7,09,1 0.85,0.975,1 1
Fiyat 0.7,0.9,1 (07,091 0.7,0.9,1 0.75,0.925, 1 2
Hijyen 0.7,09,1 |10.1,0.3,05(0.3,05,0.7 | 0.475,0.6625, 0.8125 4
Mekanizasyon 0,0,0.1 0,0.1,0.3 0.1,0.3,0.5 | 0.275, 0.4375, 0.6125 5
Uretim performansi | 0.7,0.9,1 | 0.5,0.7,0.9 | 0.5,0.7,0.9 | 0.625, 0.825, 0.9625 3

Belirlenen kriterlerden kalite kriteri altinda 10 alt kriter, fiyat kriteri altinda 6 alt kriter,
mekanizasyon kriteri altinda 6 alt kriter, hijyen kriteri altinda 4 alt kriter ve {iretim performansi kriterinde
8 alt kriter tespit edilerek toplamda 33 alt kriter belirlenmistir.

3.1. KALITE ALT KRIiTERLERINIiN BELIRLENMESI

Kaliteli iiriinler miisteri memnuniyetinin olugsmasinda oldukga etkilidir. Bu sebeple isletmelerin
kaliteli girdiler kullanarak kaliteli ¢iktilar sunmasi rekabet avantaji saglayarak tercih edilebilirliklerini
arttiracaktir. Kalite kriteri, isletmenin satin almis oldugu iriinlerin beklentiye uygun olmasim ifade
etmektedir. Uriinlerin beklentiyi karsilamasinin yan1 sira iiriinlerin bir standartta olmas isletmeler i¢in
oldukc¢a dnemlidir.

Kayisi igletmelerinde kaliteli kayisilarin tedarik edilmesi, ihracat yapilan iilkelerle belirlenen
kriterlere uyum saglama konusunda isletmeye kolaylik saglayabilecegi gibi yeni miisteriler ve yeni
pazarlarin kazanilarak pazar payinin artmasina da katki saglayacaktir. Bulanik mantik teknigi
kullanilarak belirlenen alt kriterlerin siralanmasi Tablo 3’te gosterilmistir.
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Karar Vericilerin Tercihleri

Kriterler | Uzman 1 Uzman 2 Uzman 3 Uretici 1 Uretici 2
Sekli 09,1,1 09,11 0.3, 050.7]0.7,09,1 0.5, 0.7,0.9
Rengi 0.7,09,1 09,11 0.7, 09,1 10911 09,11
Boyutu 0.7,09,1 09,11 09,1,1 09,11 09,11
Cinsi 07,091 09,11 0.5, 0.7,09] 0.5, 0.7,0.9 0.5, 0.7,0.9
Dokusu | 0.5, 07,09 0.9,1,1 0.1, 0.3,0.5 0.5, 0.7,0.9 0.7, 09,1
Tat ve aromasi 09,1,1 09 1,1 0.1, 0.3,05 0.7, 09,1 0.7, 09,1
Kuru madde mik. | 0.7,0.9, 1 0911 0.5, 0.7,0.9 0.1, 0.3,05 |05, 0.7,0.9
Kiikiirt orani 0.7,09,1 0911 0.7, 09,1 0.7, 09,1 0.5, 0.7,0.9
. T.at 0.7,09,1 0911 0.1, 0.3,0.5 0.3, 05,0.7 |03, 05,0.7
indeksi
Su (Nem) oran1 | 0.5, 0.7,0.9 | 0.9,1,1 0.5, 0.7,0.9 0.7, 0.9,1 0.7, 09,1
Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler | Isletme 1 Isletme 2 Isletme 3 Ortalama Sira
Sekli 07,091 0.7,09,1 0.7, 09,1 | 0.675,0.85,0.95 5
Rengi 0.7,0.9,1 09 1,1 0.7,0.9,1 0.8,0.95,1 2
Boyutu 0.7,0.9,1 09 1,1 0911 0.85,0.975, 1 1
Cinsi 0.3,05,0.7 | 05,0.7,0.9 | 0.3,0.5,0.7 | 0.525,0.7125, 0.875 7
Dokusu 0.5,0.7,09 [ 0.3,05,0.7 | 0.3,0.5,0.7 | 0475, 0.6625, 0.825 8
Tat ve aromasi 0,0,0.1 0.1, 0.3,0.5|0.3,0.5,0.7 832?5’ 0.6125, 9
Kuru madde mik. | 0.7,0.9, 1 0.5, 0.7,09(0.7,09,1 0.575, 0.7625, 0.9 6
Kiikiirt oram 0911 09 1,1 0.7,0.9,1 0.75, 0.9125, 0.9875 3
. Tat 0,0,01 0.1, 0.3,05( 05, 0.7,0.9 | 0.3625, 0.525, 0.675 10
indeksi
Su (Nem) oram1 | 0.7,0.9, 1 0.7,09,1 0.7,0.9,1 0.675, 0.8625, 0.975 4

3.1.1. Kayisimin Boyutu

Kurutulan kay1s1 boylanip ambalajlandiktan sonra ihrag edilmektedir. iri kayisilar albenisi yiiksek
oldugu i¢in miigteriler tarafindan daha fazla tercih edilmektedir. Bu sebeple kayisilarin boyutlari kaliteyi

belirleyen etkenlerden biridir. Kayisilarin boyutlari cinslerine gore farklilik gdstermektedir. Cigli ufak
20-25 gr agirlikta; Sekerpare ufak 25-30 gr agirlikta, Hacihaliloglu, Cataloglu, Cologlu, Sam, Sakit 2
orta irilikte 25-35 g agirlikta; Kabaasi, Iimrahor orta irilikte 30-35 g agirlikta; Soganci orta irilikte 28-38
g agirlikta; Alyanak, Turfanda Eski Malatya orta irilikte 30-45 g agirlikta; Karacabey orta irilik 35-45 ¢
agirlikta; Hasanbey, Tokaloglu Erzincan iri 40-55 g agirlikta; Salak oldukea iri 50-65 g agirliktadir.
Kayisilarin kuruduktan sonra kg’daki kayisi sayisi boyutlandirmada tablo 4’ deki gibi gosterilmistir
(www.gourmeturk.com.tr).
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Tablo 4. Kuru Kayist Boyutlari

Kayisinin Boyutu | Kg’daki Kayis1 Sayisi
60-80
81-100
101-120
121-140
141-160
161-180
181-200
201-220
221+

| N0 M| W|IDN| L] O

3.1.2. Kayisimin Rengi

Renk, tiiketici agisindan iiriiniin kabul edilebilirligini belirgin sekilde etkilemesi sebebiyle, hem
taze hem de islenmis gidalarda en 6nemli duyusal parametrelerden biri olarak degerlendirilmektedir
(Ozkan vd., 2003). Bu sebeple iireticilerin biiyiik bir kismi, rengin fizyolojik etkisini {iriin kalitesini
arttirmak amaciyla kullanmakta ve birgok calisma rengin, iiriin kabul edilebilirligini dogrudan veya
dolayli olarak etkiledigini gostermektedir (Waliszewski vd., 2000). Anormal gida rengi; yeme
kalitesinin azalmasi ve bozulma ile de iliskilendirilmektedir (Fernandes vd., 2011). Kurutma islemi
sirasinda gerceklesen enzimatik ve enzimatik olmayan esmerlesme reaksiyonlart sonucu, gidalarin
renginde degisimler meydana gelebilmekte ve bu durum iiriin kalitesini etkilemektedir (Waliszewski
vd., 2000). Bu reaksiyonlar, baz1 durumlarda arzu ediliyor olsa da, birgok durumda sadece rengi olumsuz
etkilemesi sebebiyle degil; ayn1 zamanda istenmeyen tat olusumu ve besinsel bilesenlerin kaybina sebep
olmasi sebebiyle arzu edilmemektedir.

Kuru kayisida tiiketicinin talep ettigi renk altin sarisidir. Kayisida bu rengin kazanilmasi
kiikiirtleme islemiyle gerceklesmektedir. Islem sirasinda kullanilan kiikiirdiin en 6nemli 6zelligi tasima
veya depolama sirasinda kayisida meydana gelen enzimatik ve enzimatik olmayan esmerlesme
reaksiyonlarin1 dnlemesidir. Esmerlesme; cay, kakao, kuru iizim, hurma, elma sarabi1 gibi gidalarin
iretiminde bir islem basamagi iken, diger gidalar i¢in arzu edilmeyen bir durumdur. Esmerlesmeyle
birlikte, gidanin beslenme degeri ve duyusal 6zelliklerinde kayiplar meydana gelmektedir (Altindag,
2018: 1). Maillard reaksiyonu sonucu olusan esmer pigmentler, {iriiniin uzun siire yiiksek sicaklikta
proses edildigini ya da depolandigini gostermektedir. Bu sebeple kayisinin rengini koruyabilmek igin
Maillard reaksiyonunun etkinlestiren yiiksek ph ve sicakligi kontrol altina alarak kayisinin rengini
korumak miimkiin olacaktir (Hamzaoglu, 2016:12).

3.1.3. Kiikiirt Oram

Kayisinin karakteristik altin sar1 rengi, kuru kayis1 pazarinda olduk¢a 6nemli bir yer tutmaktadir
(Ozkan vd., 2003). Dolayisiyla kurutma ve depolama esnasinda; kayisinin sahip oldugu bu dogal sari
renginin ve mikrobiyal a¢idan muhafazasi amaciyla, yas kayisilar kurutulmadan once kiikiirtleme
islemine tabi tutulmaktadir. Kiikiirdiin kayisidaki bu etkisinin antioksijen ve indirgen oOzelligiyle
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baglantili oldugu bildirilmektedir. Tiim bu pozitif etkilerinin yan1 sira son yillarda hassas bireylerde
astim gibi rahatsizliklara sebep olabilmesi nedeniyle Amerika Birlesik Devletleri Gida ve ilag Dairesi
(FDA) tarafindan kullanimi sinirlandirilmis olan siilfitlerin, ¢ig meyveler ve sebzelerdeki GRAS statiisii
kaldirilarak bu {iriinlerde izin alinmadan serbestce kullanim yasaklanmistir. Ulkemizde 30.06.2013
tarihinde 28693 sayili Resmi Gazetede yayinlanan Tiirk Gida Kodeksi Katki Maddeleri Yonetmeligi’ne
gore kuru kayisida maksimum kiikiirt miktar1 2000 ppm olarak belirlenmistir. 28616/2013 sayili Kuru
Kayis1 Lisansli Depo Tebligi’ne gore ise; kiikiirtlii kayisilar kiikiirt oranina gére 2000 ila 2500 ppm
olanlar 12 ay; 2501 ila 3000 ppm olanlar 15 ay; 3001 ila 3500 ppm olanlar 18 ay; 3500 ve tizeri ppm
olanlar 20 ay siireyle hasat doneminden itibaren depolanabilmektedir.

3.1.4. Su (Nem) Oram

Gerektigi sekilde kurutulan kayisilarda bulunan su miktar1 insan saghigi icin zararh
mikroorganizmalarin faaliyete gegmesini engellemektedir. Ancak su oraninin artmasi ile kuru kayisida
renk, tat, lezzet ve besin degerinde kayiplarin yasanmasi kaginilmaz hale gelmektedir. Bu nedenle
kayisilarin muhafaza edilmesi i¢in depoya koyulmadan 6nce nem oranlarinin ayarlanip % 20’nin altinda
tutulmasina dikkat edilmelidir (Asma vd., 2005).

3.1.5. Kayisimin Sekli

Kayisiin sekli tiirlere gore farklilik gostermektedir. Hacihaliloglu oval, simetrik; Hasanbey,
Tokaloglu-Konya Eregli, Karacabey, Sakit 2, Ethembey kalp seklinde; Kabaasi, Cataloglu, Sekerpare,
Tokaloglu-Erzincan,Turfanda Izmir, iri Bitirgen, Mahmudun Erigi, Adilcevaz 5, Turfanda Eski
Malatya, Cekirge 52, Hacikiz, Kuru Kabuk oval; Soganci, Tokaloglu-Yalova, Sam, Imrahor yuvarlak;
Alyanak basik oval; Salak eliptik; Cigli basik yuvarlak; Ismailaga oblong seklindedir (MEB, 2011:5-9).

Ayrica kayisinin ¢irpilmasi ve g¢ekirdeginin ¢ikarmasi sirasinda seklinin bozulmasi istenilen
goriintiiden uzak olmasina neden olacagi igin bu islem basamaklarinda gerekli 6zenin gosterilmesi
gerekmektedir. Isgiiciiniin bilinglendirilmesi ve siireclerde uygun yéntemlerin kullanilmasi ile kayisinin
seklinin korunmasi saglanacaktir.

3.1.6. Kuru Madde Miktar1

Kurutmalik kayisilarda su oranmin disiik olmasi ile birlikte kuru madde miktarinin yiiksek
olmasi aranilan bir 6zelliktir. Kuru madde miktariin yiiksek, organik asit miktarinin diisiik olmasi
Malatya kayisilarinin 6nemli 6zelliklerindendir. Malatya kayisilarinda kuru madde miktar1 % 22-28
arasinda degisirken bu oran, yerli ve yabanci diger kayist cesitlerinde % 14-18’dir (Ulusal Kayis1
Calistay1, 2014:13).

3.1.7. Kayisimin Cinsi

Kurutulan kayisinin cinsi kalitenin belirlenmesinde 6énemli bir etkendir. Ciinkii her ¢esit kayisinin
biiyiikliik, renk, tat, aroma gibi 6zellikleri farklilik gostermektedir. 2019 yili itibariyle Sekerpare,
Aprikoz, Hacihaliloglu, Cataloglu, Kabaasi, Sakit-2, Alyanak, Sam, Hasanbey, Soganci, Eski Malatya,
Imrahor, Proyma, Mektep, Karacabey, Roxana, Casna Drenova, Alkaya, Kuru Kabuk, Coéloglu,
Ethembey, Iri Bitirgen, Turfanda Izmir, Cigili Izmir, Stark Early Orange, Ordubat, Mahmudun Erigi,
ve Levent olarak tescillenmis 28 adet kayisi ¢esidi bulunmaktadir (https://arastirma.tarimorman.gov.tr/).

Malatya’daki kayisi bahgelerinin yaklasik %98’lik boliimii kurutmalik kayisi gesitlerinden
olugsmaktadir. Yetistirilen kayisi ¢esitlerinin %60-65"ni Hacihaliloglu, %30-35’ini Kabaasi, geriye kalan
%3-5’1ik kismi ise Cataloglu, Hasanbey, Soganci ve %1’lik boliimii ise diger ¢esitlerden olugmaktadir
(Ulusal Kayis1 Calistayi, 2014:27).
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3.1.8. Kayisimin Dokusu (Tekstiir)

Tekstiir, cogunlukla gidanin yapisal 6zelliklerinden kaynaklanan, dokunma duyusu ile hissedilen,
gidaya uygulanan belli bir kuvvet karsihiginda meydana gelen deformasyon, disentegrasyon ya da
akmaya bagli olan fiziksel Ozelliklerin biitiinii olarak aciklanabilmektedir. Tekstiir, gida kalitesi
bakimindan olduk¢a 6nemli ve karmasik bir faktordiir (Ertag ve Dogruer, 2010: 35). Sertlik, kirilganlik,
cignenebilirlik, sakizimsilik, yapiskanlik ve elastikiyet gibi testiirel 6zellikler, tekstiir profil analizleri
(TPA) ile tespit edilebilmekte ve sonuglar 6rnek boyutu, sekli, sikistirma hizi ve siiresinden
etkilenmektedir. Bu 6zellikler, farkli kurutma metodlariyla kurutulmus olan iiriinlerin tekstiirel yapisinin
karsilagtirllmasinda oldukga yararli olmaktadir (Jangam vd., 2007). Kurutma sirasinda suyun ig
kisimlardan yiizeye ve havaya dogru hareketi, hiicre duvarinda sertlesmeye sebep olmakta dolayisiyla
nem igeriginin azalmasiyla, dokuda ve hiicresel yapida biiziisme ve gézenekli yapida ¢okme meydana
gelmektedir (Witrowa- Rajchert ve Rzaca, 2009). Kuru gidalarin tekstiirel yapisi; gidalarin nem igerigi,
kompozisyonu, pH ve olgunluk derecesinden etkilenmekle birlikte kurutma gesidi, proses degiskenleri
ve kurutma sirasinda gidada olusan mikroyapiya da bagl olmaktadir (Aguilera vd., 2003).

3.1.9. Kayisimin Tadi ve Aromasi

Lezzet, kuru gida triintiniin tekstiir, sekil ve renginden bagimsiz olarak tiiketicilerin dikkatini
¢eken temel paramatrelerden biri olmakla beraber, gidanin tat ve kokusunu olusturan gesitli aroma
bilesenlerinden meydana gelmektedir. Bazi lezzet verici bilesenler ugucu ozellik gostermekte ve
kurutma islemi sirasinda yapidan uzaklagsmaktadir. Sekil ve tekstiirde meydana gelen degisim; gida
triinliniin mikroyapisint etkilemekte ve islem asamasinda lezzet bilesenlerinin salinmasina sebep
olmaktadir. Kayis1 tiirlerinin kendilerine has tadi ve aromasi bulunmaktadir. Hacihaliloglu, Hasanbey,
Soganci, Cataloglu, Salak, Sekerpare, Imrahor, Sakit 2, Mahmudun erigi, Adilcevaz 5, Cekirge 52,
Hacikiz, Ismailaga, Ethembey tatli ve aromali; Alyanak ve Turfanda izmir mayhos; Sam, Cigli,
Karacabey, Turfanda Eski Malatya ve Iri Bitirgen az tatli kayis1 cesitleri olarak bilinmektedir (MEB,
2011:5-9).

3.1.10. Tat indeksi
Bir meyvenin tath veya eksi olmasini belirleyen faktor ‘Tat indeksi’ de denilen ‘brix/asit’

oranidir. Malatya Kayisilari’nin tat indeksi 80—120 gibi oldukga yiiksek diizeyde iken, yabanci gesitlerde
bu oran 1040 arasinda degismektedir (Ulusal Kayis1 Calistay1, 2014:13).

3.2. FiYAT ALT KRiTERLERININ BELIRLENMESI

Isletmelerin faaliyetlerini gergeklestirmek icin tedarik ettigi iiriinleri diisiik fiyattan almasi
maliyetlerin minimize olmasini saglayarak kar miktarini arttiracaktir. Bu sebeple tedarik¢i se¢iminde
fiyat faktorii birgok isletme igin en 6nemli kriterlerden biridir. Kayisi isletmelerinin iireticiden kuru
kay1si1 tedarik ederken fiyat kriteri altinda dikkat ettigi unsurlar alt kriterler olarak belirlenmistir. Bulanik
mantik teknigi kullanilarak belirlenen alt kriterlerin siralanmasi Tablo 5°te gosterilmistir.

3.2.1. Ureticinin Vade Kolaylig Saglamasi

Isletme ile iireticinin yaptig1 sozlesme geregi avans ddendikten sonra kalan tutarin ddenmesi
i¢in bir 6deme plan1 yapilir. Uretici ve isletmenin vade tarihlerini belirlerken karsilikli menfaatlerin
diistiniilerek anlagsmanin yapilmasi iki tarafinda bu siiregten mutlu ayrilmasin saglayacaktir.
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Tablo 5. Fiyat Alt Kriterlerinin Bulanik Mantik ile Siralanmasi

Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler Uzman 1 Uzman 2 Uzman 3 Uretici 1 Uretici 2
Avans isteme 0.5,0.7,09| 0.7,09,1 |0.3,05,0.7 0.3,0.5,0.7 0.7,09,1
Fiyat degisikligi | 0.7,09,1 | 09,1,1 | 07,091 0.5,0.7,0.9 0.7,0.9,1
Vade kolayligi 0.7,09,1 0.7,09,1 09,1,1 0.5,0.7,0.9 0.5,0.7,0.9
Odemede aksaklik | 0.7,0.9, 1 0.7,0.9,1 | 05,0.7,0.9 0.3,0.5,0.7 0.7,09,1
Tasima maliyeti | 0.5,0.7,09| 0.7,09,1 | 0.1,0.3,05 0.7,09,1 0.5,0.7,0.9
Hamaliye bedeli | 0.3,0.5,0.7 | 0.7,0.9,1 | 0,0.1,0.3 0.7,09,1 0.3,0.5,0.7
Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler Isletme 1 Isletme 2 Isletme 3 Ortalama Sira
Avans isteme 09,1,1 0.7,09,1 0.7,0.9,1 | 0.6,0.7875, 0.9125 3
Fiyat degisikligi 09,1,1 07,091 07,091 0.725, 0.9, 0.9875 2
Vade kolayligi 0911 0911 0.7,0.9,1 | 0.725, 0.8875, 0.975 1
Odemede aksaklik | 0.9,1,1 |0.5,0.7,09|0.3,0.5,0.7 | 0.575,0.7625, 0.9 4
Tasima maliyeti 0,0,01 |0.50.7,09]0.3,05,0.7 | 0.4125, 0.5875, 0.75 5
Hamaliye bedeli 0,0,01 0.3,0.5,0.7]0.1,0.3,05| 0.3,0.4625, 0.625 6

3.2.2. Fiyatta Meydana Gelen Degisiklikler

Kayisi fiyatinda donemler itibariyle iiriiniin bol ya da az olmasia gore fiyatlar degiskenlik
gostermektedir. Malatya ilinde iklimsel 6zellikler geregi yasanan ilkbahar ge¢ donlari kayisi rekoltesinin
diismesine dolayisi ile fiyatlarin artmasina sebep olmaktadir. Bununla birlikte iiriiniin bol oldugu
yillarda fiyatlarda diistisler meydana gelmektedir. Kayisida diger tarim tiriinlerinde oldugu gibi bir taban
fiyatin belirlenmesi bu degiskenligin olumsuz etkisini taraflar adina en aza indirgeyecektir.

3.2.3. Ureticinin Avans Istemesi

Thracat yapan isletmeler yiiksek tonajda iiriin tedarik ettikleri igin teslimat sirasinda 6demenin
tamaminin yapilmasit bu sektor igin sik rastlanan bir durum degildir. Genelde kayisi isletmeleri iiriin
aliminda bir kisim miktar1 ddeyip kalan tutar1 vadeli olarak 6demektedir. Bu sebeple avans olarak
istenilen tutar, tedarikgi ile igletmenin anlagmasini belirleyen unsurlardan biridir.

3.2.4. Odemelerde Aksakhk Yasanmasi Durumunda Ureticinin Verdigi Tepki

Uretici ile isletme arasinda belirlenen vade tarihlerinde isletme cesitli sebeplerden ddeme
yapamayabilir. Uretici sonraki dénemlerde isletmeye iiriin vermeyi reddederse isletme tedarikgisini
kaybedebilir. Tedarik¢i ile igletme arasindaki karsilikli anlayisa dayali giiclii iligkiler isletmelerin
tedarikci secimini etkileyen faktdrlerden biridir.

3.2.5. Tasima Maliyeti

Isletmelerin anlastiklar1 tedarikgiden {iriinii tesislerine getirmesi bir maliyet unsurudur.
Tedarik¢inin isletmeye mesafesi arttikca kullanilan yakit miktar1 artacagindan tagima iicreti de
artacaktir. Bu sebeple isletmelerin karar vermesini etkileyen fiyat kriterinin altinda tasima maliyeti de
bulunmaktadir.

3.2.6. Hamaliye Bedeli

Tedarikgi ile isletmenin anlasmasi durumunda {ireticide bulunan ve guvallarla taginacak kayisi
icin hamaliye is giiciine gereksinim vardir. hamaliye iicreti isletme tarafindan karsiligindan {iriiniin
tedarik edilmesi siirecinde dikkat edilecek fiyat unsurlarindan biridir.
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3.3. URETIM PERFORMANSI ALT KRIiTERLERININ BELIRLENMESI

Uretim siirecinin {iriin {izerinde dogrudan etkisi bulunmaktadir. Her bir siiregte yapilan dogru
islemler {irtine deger katabilecegi gibi yanlis islemler iiriinde deger kaybina yol acacaktir. Bu sebeple
kiikiirtlii kuru kayis1 iiretim siirecinin tiim asamalar1 sektor acisindan 6nem arz etmektedir. Kayisi
agaclariin ilaglanmasi, giibrelenmesi, sulanmasi, budanmasi, meyvelerin silkelenip hasat edilmesi,
kiikiirtlenmesi, kurutulmasi ve satilana kadar muhafaza edilmesi siirecleri kayisinin verimliligini,
kalitesini, satisin1 dolayistyla tercih edilebilirligini etkileyecektir. Uretim performansini olusturan kayisi
tiretimindeki tiim siirecler alt kriterler olarak belirlenmis bulanik mantik teknigi kullanilarak belirlenen
alt kriterlerin siralanmasi Tablo 6’da gdsterilmistir.

3.3.1. Kiikiirtleme Siireci

Kiikiirtleme, kurutulmus meyvelerin kalitesini etkileyen onemli bir islemdir. Bu sebeple
kiikiirtleme isleminin biiyiik bir 6zenle ve denetim altinda yapilmasi gerekmektedir. Ancak kiikiirtleme
islemi esnasinda iirline verilen kiikiirdiin yani kiikiirtdioksidin denetimini yapmak oldukga zordur.
Urliniin cinsi, olgunlagma diizeyi, kuru madde miktar1, su orani, boyutu ile birlikte kiikiirtleme isleminin
stiresi ve sicakligi iiriin tarafindan tutulan kiikiirt oranini etkilemektedir.

Uriin tarafindan tutulan kiikiirt miktar1 ile kurutma sonrasi iiriinde kalan kiikiirt miktar1 ayni
degildir. Kurutma yontemi ve kurutma kosullari {irlinden ayrilan kiikiirt miktar1 degisiklik

gostermektedir. Vakum kurutucular yardimi ile kurutulan kayisilarda kiikiirt kaybi daha fazla olmaktadir
(MEB, 2011: 7).

Kayis1 kiikiirtlenmesinde toz kiikiirdiin yani sira kiikiirdiin suda ¢oziinebilen bilesiklerinden
sodyum meta bisulfit, sodyum bisulfit ve sodyum sulfit de kullanilmaktadir. Sodyum meta bisulfitin
%6, %8 ve %10’luk hazirlanan ¢ozeltilerine 20, 25, 30 dakika sureyle yas kayisilarin daldirilmasi ile
kiikiirtleme igslemi yapilmaktadir. Fakat bu yontem ile kayisilara daha yiiksek miktarda kiikiirt verilmek
istendiginde daha yiiksek kiikiirt konsantrasyonuna sahip ¢ozelti hazirlanmasi veya kayisilarin ¢ozelti
igerisinde daha uzun sure bekletilmesi gerekmektedir (Lydakis vd., 2003:394).

3.3.2. Kurutma Siireci

Uretim siirecindeki kayis1 kiikiirtlendikten sonra giines gene bir alana serilip kurutulmaya
birakilmaktadir. Geleneksel kurutma yonteminde kayisilarin toprakla temas etmesi kalitesini olumsuz
olarak etkilemektedir. Kayisida olusan kirlilikler kayis1 isletmeleri tarafindan yikanarak giderilmektedir.
Ancak bu yontem zaman ve maliyet kaybina neden olmakla birlikte kalitenin de diismesine neden
olmaktadir.

Farkli kurutma yontemleri geleneksel kurutma yontemindeki olumsuzlar1 gidermek amaciyla
ortaya ¢ikmistir. Bu yontemlerden biri giines enerjisini, giines kolektori ile 1s1ya doniistiiren solar tiinel
kurutucu metodudur. Is1 vantilatorleri tarafindan emilen hava 65°C ye kadar isitihp kuru hava
kurutucunun kurutma boliimiindeki meyvelerin altindan ve {istiinden geg¢mektedir. Bu yontemle
istenilen muhafaza kosullarina uygun kayisi 2,5 giin igerisinde kurutulmaktadir. Ayrica bu sicaklik
meyvede bulunan zararlilarin yumurta ve larvalarin1 da ortadan kaldirmaktadir (Cat1 ve Yildiz, 2007:
345).

3.3.3. Muhafaza Siireci

Kayisilarin muhafaza siirecinde zarar gormemesi i¢in sicaklik derecesi, kayisilardaki nem diizeyi
ve kiikiirt oran1 6nem arz etmektedir. Kayisilarin saklandigi depoda sicaklik artigina bagli olarak artan
oksijen karbondioksit olusunu arttirmaktadir. Buna bagli olarak kiikiirt orami azalmakta renk
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esmerlesmektedir. Uzun siire depoda bekletilecek kayisilarda nem diizeyi %15’in altinda tutulmalidir.
Kayisilar i¢in 0 — 4 °C’lerdeki soguk ve %55-65 bagil nemli depolarin tercih edilmesi muhafaza siireci
icin faydali olacaktir (Kiling, 2010:12).

Tablo 6: Uretim Performans: Alt Kriterlerinin Bulanik Mantik ile Siralanmast

Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler | Uzman 1 Uzman 2 Uzman 3 Uretici 1 2U retict
Ilaclama siireci 0.7,09,1 [0.7,09,1 |091,1 09 1,1 0.7,09,1
Giibreleme siireci | 0.9, 1, 1 0.7,09,1 8:’ 0.7, 0.7,09,1 0.5,0.7,09
Sulama siireci 0.7,09,1 [0.7,09,1 |0.7,09,1 09,1,1 0.7,0.9,1
Budama stireci 0.7,09,1 (0.7,09,1 |0.7,0.9,1 0.5,0.7,0.9 0.5,0.7,0.9
Hasat siireci 0.7,09,1 |0.7,09,1 |0.7,09,1 0.7,09,1 0.7,09,1
Kikiirtleme 05 07157 09,1 | 07,091 07,091 |0709,1
stireci 0.9
Kurutma siireci 0.7,09,1 |(0.7,09,1 | 07,091 09,11 0.7,09,1
Mubhafaza sureci | 0.9, 1,1 0.7,09,1 83 0.5, 09,11 0.7,09,1
Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler Isletme 1 | Isletme 2 | Isletme 3 Ortalama Sira
. L 03, 05,05 07,103, 0.5,
Ilaglama siireci 0.7 0.9 0.7 0.625, 0.8, 0.9125 4
. . .101, 03,/03, 05|03 0.5,
Giibreleme siireci 05 0.7 0.7 0.5, 0.6875, 0.8375 6
.. 0.1, 03,03, 05,03, 05,
Sulama siireci 05 0.7 0.7 0.55, 0.7375, 0.8625 5
.. 0.3875, 0.5375,
Budama siireci 0,0.1,03 |0,0, 0.1 0,0.1,0.3 0.6875 8
. 0.3, 0.5,
Hasat stireci 0,0.1,0.3 |[0,0.1,0.3 0.7 0.475, 0.65, 0.7875 7
Kikiirtleme 07,09,1 |07,09,1 |09,1,1 |07 0.8875, 0.9875 1
sureci
Kurutma siireci 0.7,0.9,1 83’ 0.7, 83’ 0.7, 0.675, 0.8625, 0.975 2
. 0.5, 0.7,
Muhafaza sireci | 0.7,09,1 | 0.7,09,1 0.9 0.675, 0.85, 0.95 3

3.3.4. Ilaclama Siireci

Kayisi yetistiriciliginin yan sira tiretimi dogrudan etkileyen hastalik ve zararlilar ile miicadele
etmek olduk¢a dnemlidir. Ciinkii bu sorunlar kayisinin kalite ve kantitesini diisiirerek pazar kaybina
neden olmaktadir. Uriindeki kayiplar1 6nlemek ve en aza indirmek igin o bdlgede yer alan yararl ve
zararli tiirlerin belirlenmesi miicadele atilacak ilk adimdir (Oztiirk vd., 2004: 2).

Kayis1 agaglarina en fazla zarar veren hastaliklar Cicek monilyasi, yaprak delen iken seftali glivesi
agaclar icin zararl olarak belirlenmistir. Cigek monilyast ve yaprak delen hastaligi igin enfeksiyon
oncesinde mumyalagarak agac iizerinde kalmis meyve ve c¢igekler ile yere dokiilmiis meyveler
toplanarak imha edilmelidir. Ek olarak ¢icek monilyasi hastaliginda kimyasal miicadele ise 1. ilaglama:
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Ciceklenme baslangicinda (%5-10 ¢icekte), 2. ilaglama: Tam ¢igeklenme (%90-100 c¢icekte)
doneminde yapilmas1 gerekmektedir (arastirma.tarimorman.gov.tr). Yaprak delen hastaliginda
ilaglamanin yaprak dokiimiinden sonra, pembe tomurcuk déneminde ve ¢igek kilift siyrilirken yapilmasi
gerekmektedir. Seftali giivesi zararlisini uzaklagtirmak i¢in 01 Ocak’tan itibaren makimum sicaklik
toplam1 1200 °C oldugunda tuzaklar asilir. Miicadeleye karar vermede; bulasik siirgiin kontrolii (5
stirgiin/agag), tuzak kontrolii (20-30 kelebek/tuzak/hafta), etkili sicakliklar toplami; 250 giin-derece
(225-275 g.d.) ve fenolojik olarak ben diisme dénemi (meyve) kriterleri aranir (Oztiirk ve Canthos,
2007:11).

3.3.5. Sulama Siireci

Su biitlin canlilar i¢in ¢cok 6nemlidir. Meyvelerin sulanmasinin gerekli sekilde yapilmasi tiretimi
ve meyvenin kalitesini olumlu olarak etkilemektedir. Toprak tiirii, iklim sartlar1, sulama sirasinda verilen
su miktari, arazinin egimi ve agacta bulunan iirliniin miktar1 sulama sayis1 ve zamani tizerinde etkilidir.
Derin killi ve agir topraklar daha az suya , az derin kumlu ve siizek topraklar daha fazla suya ihtiyag
duymaktadir. Ayrica havalarin sicak seyrettigi, agactaki meyve miktarinin fazla oldugu durumlarda
sulama sikliginin artmasi gerekmektedir. Sicak havalarda yeterli sekilde sulanmayan kayisilarda cicek
tohumlar1 gelismesini tamamlayamadig: i¢in, sonraki donemde acgan ¢icek sayisi azalmakta ve meyve
dokiimii artmaktadir. Taban suyu yiiksek, agir killi topraklardaki kayisi agaglarina fazla su verilmesi
agaclarin zamk ¢ikarmasina, yapraklarinin kiiclilmesine, sararmasina ve kurumasina neden olur (Kogal,
2011: 5).

3.3.6. Giibreleme Siireci

Meyvelerden kaliteli bir sekilde yiiksek verim alinabilmesi i¢in toprak analizi yapilarak toprakta
yeterli olmayan ihtiya¢ duyulan besin elementlerinin uygun zamanda ve miktarda uygun bir yontemle
bitkiye verilmesi gerekmektedir (Malasli vd., 2012: 51). Eger kayis1 bahgeleri damla sulama ile
yapiliyorsa verilecek giibre yapilan analiz sonucunda sulama ile verilmelidir. Salma sulama yapilan
yerlerde ise azotlu giibrelerin 2/3’ii ilkbaharda ¢iceklenmeden 15-20 giin 6nce, geriye kalan 1/3 likk
boliimii ise hasattan 1-1,5 ay once (¢ekirdegin sertlesip siyah renk aldigi donem) verilmelidir. Fosforlu
ve potaslt giibreler 2,5 — 3 ay sonra etkisini gostermektedir. Bu sebeple bu giibreler sonbaharda kayisi
agaclar yapraklarin1 doktiikten sonra ¢iftlik giibreleri ile birlikte verilmektedir (Kocal, 2011: 6).

3.3.7. Hasat Siireci

Kayisilarin timii aga¢ iizerinde ayni zamanda olgunlasmamaktadir. Bu sebeple kayisilarin
hepsinin ayn1 zamanda hasat edilmemektedir. Ust dallardaki meyveler daha &nce olgunlastig1 icin &nce
iist dallar ve olgunlagma sirasina gore daha sonra orta ve alt dallardaki kayisilar kademeli olarak ¢
defada hasat edilmelidir.

Kayisida hasat zaman1 meyvenin daldan kolay kopmasi, kabuk yiizeyinin %:’niin saman saris1 ve
meyve etinin %2’sinin sar1 renge donmesi ile anlagilir. Sofralik kayisilarda ise kayisilarin gonderilecegi
pazarin uzaklik durumu belirleyici olmaktadir. Hasat esnasinda sofralik kayisilarin meyve eti parmakla
basildiginda ezilmemeli ancak meyve kendine 6zgii olan renge doniismiis olmalidir. Sofralik kayisilar
erken hasat edilirse tat, renk ve aroma olarak istenilen seviyede olmaz. Ancak hasat gecikirse de
olgunlagma ilerleyeceginden hasat ve tasima sirasinda kayisilar ezilerek tat, renk ve aromasi degisir.
Ayrica fazla olgunlasmis kayisilarin pazarda bekleme siiresi kisalir. Bu sebeple sofralik ve konservelik
kayisilar sert olgun, kurutmalik kayisilar tam olgun, yakin pazara gonderilecek kayisilar ise bu iki
olgunluk derecesi arasinda hasat edilir (Kogal, 2011: 8).
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3.3.8. Budama Siireci

Budama, aga¢ ve agarciklari iceren odunsu bitkilerde gelismeyi kuvvetlendirerek
hizlandirmakla birlikte agaglarin saglikli kalmasini, istenilen formda bulunmasini, ¢i¢eklenmenin,
meyvelerin miktarini ve kalitesini arttirmaktir. Budama isleminin gerekli materyaller ile tecriibeli kisiler
tarafindan yapilmasi etkinligi arttiracaktir (Altin vd., 2007: 528). Kayis1 agaclarinda budama dikim,
sekil ve mahsul olarak {i¢ sekilde yapilmaktadir. Dikim Budamasi, kayis1 fidanlarina dikilmeden 6nce
yapilmaktadir. K6k budamasi olarak adlandirilan bu yontemde; yarali, kirilmis, birbirine girmis kokler
ayiklanmir. Uzun kokler dikim g¢ukurunun biiyiikliigline gore kisaltilir. Koklerin asir1 budanmasi
sakincalidir. Cilinkdi ilkbaharda gozler siirmeye basladiginda ihtiya¢ duyulan besin maddeleri, 6ncelikle
depo edilmis besin maddelerinden temin edilecektir. Ta¢ budamasi, govde tizerinde bulunan yan dallarin
budama makas1 ile dipten kesilerek c¢ikartilmasidir. Kayisi fidanlar1 80-120 cm yiikseklikte bir géz
iizerinden meyilli olarak kesilir. Sekil Budamasi, kayisi agaglarina genel olarak goble, doruk dalli ve
degisik doruk dalli gsekillerden birisi verilmektedir. Mahsul Budamasinda, kayisinin mahsiil doneminde
sadece hastalikli, kirilmis ve 151k girisini engelleyecek diizeyde birbirine girmis dallar kesilmesidir.
Siddetli budamalarda kayisi agaglar1 zamk ¢ikarir. Kalin dal kesimi devam ederse kayisi agaci zamanla
sararip kuruyabilir. Kayisi agaclarinda mutlaka kalin dal kesimi gerekiyorsa budama 2-3 yila yayilmali,
kalin dallarin tiimii ayn1 y1l igerisinde kesilmemelidir. Verimden diismiis kayis1 agaglari budama yoluyla
degil, sulama, giibreleme gibi iyi bakim ve uygun kiiltiirel tedbirlerle 1slah edilmelidir (Kogal, 2011:
6,7).

3.4.HIJYEN ALT KRiTERLERINIiN BELIRLENMESI

Gida Hijyenini saglamak temelde dort faktore baglidir. Bunlar; Kisisel Hijyen, Gida Hijyeni,
Ekipman Hijyeni ve Ortam Hijyenidir (Cetin ve Sahin, 2017: 315). Bu sebeple hijyen kriterinin alt
kriterleri isgliciiniin kisisel hijyeni, kayisinin hijyeni, kullanilan malzeme ve ekipmanin hijyeni, ortam
hijyeni olarak dort unsur olarak belirlenmistir. Bulanik mantik teknigi kullanilarak belirlenen alt
kriterlerin siralanmasi Tablo 7°de gosterilmistir.

Tablo 7. Hijyen Alt Kriterlerinin Bulanik Mantik ile Siralanmasi

Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler Uzman 1 Uzman 2 Uzman 3 Uretici 1 Uretici 2
Kisgisel hijyen | 0.9,1,1 09 1,1 0,0.1,0.3 0.5,0.7,09 0.5,0.7,0.9
Gida hijyeni 09,1,1 09 1,1 0.1,0.3,0.5 0.7,09,1 0.7,0.9,1
Ekipman hijyeni | 0.7,0.9, 1 09 1,1 0.1,0.3,0.5 0.7,09,1 0.5,0.7,0.9
Ortam hijyeni | 0.7,0.9,1 09 1,1 0.3,0.5,0.7 091,1 0.7,0.9,1
Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler Isletme 1 Isletme 2 Isletme 3 Ortalama Sira
Kisisel hijyen | 0, 0.1, 0.3 0.1,0.3,050.1,0.3,0.5 | 0.375, 0.525, 0,675 4
Gida hijyeni 0.1,0.3,05]05,0.7,0.9 | 0.5,0.7,0.9 | 0.55,0.725, 0.85 2
Ekipman hijyeni | 0,0,0.1 | 0.3,0.5,0.7 | 0.1, 0.3, 0.5 | 0.425, 0.5825, 0.7125 3
Ortam hijyeni | 0.7,0.9,1 0.5,0.7,09 | 0.3,0.5,0.7 | 0.75, 0.8, 0.9125 1

3.4.1. Sergen Yeri, Kiikiirtleme Odasi ve Depo Alamimin Hijyeni

Giineste kurutulan kayisilarin kurutma isleminin gergeklestirildigi ortamin hava, toz, toprak, su,
bitkiler, hayvanlar ve ortamin mikrobiyal florasindan kaynaklanan kontaminasyonlara maruz
kalmaktadir (Kiling, 2010: 22). Kayisinin her asamada bulundugu ortamin hijyenik olmas1 gida
giivenligi agisindan 6nemlidir. Kayisiyr kurutmak i¢in olusturulan sergen alaninin ahir, ¢oplik, yol
kenar1 gibi alanlara uzak olmasi; kiikiirtleme odasmin islem yapilmadan 6nce temizlenmesi; kayisinin
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muhafaza edilecegi depo alaninin hagerelerden ve boceklerden korumak adma ilaglanip gerekli
kosullarin olusturulmasi saglanmalidir.

3.4.2. Kayisimin Hijyeni

Kurutulmus meyveler kurutma, muhafaza ve satis gibi farkli asamalarda mikroorganizmalarla
kontaminasyona ugrayabilir (Akbal ve Vural, 2018: 94). Kurutulmus meyveler, meyvelerin konsantre
formu olup taze meyvelerden daha kolay depolanir ve yil boyunca tiiketilebilir. Ancak, hasat dncesi
elverigsiz hava kosullarina ve hasat sonrasi kotii hasat, kurutma, tasima, depolama ve nakliye kosullarina
tabi olarak, cesitli tipte toksijenik mantarlar veya bakteriler tarafindan kontaminasyonlara maruz
kalabilirler. Toplam mezofilik aerob bakteri (TMAB) sayis1 gida maddelerindeki bakteri yiikil ve
hijyenik kalitenin belirlenmesinde kullanilan hijyen indikatorii bir parametredir. TMAB sayisi i¢erisinde
insanlarda hastalik yapan patojenlerin bircogu da bulunmaktadir. Bu sebeple her agsamada hijyene dikkat
etmek nihai tiiketiciye saglikli iirtinler ulagtirilmasinda etkilidir (Akbal ve Vural, 2018: 94).

3.4.3. Kullanilan Malzeme ve Ekipmanin Hijyeni

Kayisinin hasat edilmesi sirasinda agaglar altina serilen naylon, branda veya siingerlerin;
toplanip taginmasini saglayan kasalarin; kiikiirtleme isleminde kullanilan kasa veya kerevetlerin;
kurutma islemi i¢in serilen malzemenin; depoda kayisiyr korumak i¢in kullanilan ambalajin temiz
olmasi, hijyen kosullarinin yerine getirilmesini saglayacaktir.

3.4.4. Cahsan Isgiiciiniin Kisisel Hijyeni

Kuru kayisi iiretimin siireci sirasiyla agagtan indirme (hasat), kasalama, kiikiirtleme alanina
tagima, sergen yerine tagima-serme toplama, ¢cekirdek ¢ikarma, tekrar kurutulmak {izere yeniden sergen
yerine tagima-serme toplama, c¢uvallama ve depoya tasima asamalarindan olugmaktadir. Tiim
asamalarda Ozellikle hasat ve hasat sonrasi siireclerde her faaliyetin kisa siirede ve dikkatlice
gerceklestirilme ihtiyaci nedeniyle yogun isgiicii gerekmektedir (Aslan vd., 2016: 1212). Ozellikle
iscilerin kayisi ¢ekirdeklerini elle ¢ikarma islemi sirasinda bazi kontaminasyonlara maruz kaldig
belirtilmektedir. Cekirdek ¢ikarma islemi sirasinda isgilerin ellerinden deri ve burun, bogaz floras (iist
solunum yollar1) orijinli mikroorganizmalar ve is¢inin kisisel hijyenine bagh olarak da gastrointestinal
orijinli bazt mikroorganizmalarin bulagmasi kaginilmazdir (Kiling, 2010: 22). Bu sebeple isgiiciiniin
kisisel hijyenine dikkat etmesi genel hijyen kosullarinin korunmasi agisindan oldukca 6nemlidir .

4.5. MEKANIZASYON ALT KRIiTERLERININ BELIRLENMESI

Biitiin tarimsal {irlinlerde oldugu gibi kayisi iiretim siirecinde yiiksek oranda enetji ve insan giicii
gerekmektedir. Tarimda mekanizasyon sayesinde daha az insan giicliyle daha kaliteli ayn1 zamanda daha
ucuz iiretim yapilmaktadir. Ustelik iiretim siireci daha kolay ve zevkli hale gelmektedir (Gezer, 2005;
Akt: Malash vd., 2012:48). Bu sebeple mekanizasyon kriteri altinda toprak islemede mekanizasyon,
sulamada mekanizasyon, ilaglamada mekanizasyon, hasat da mekanizasyon, giibrelemede
mekanizasyon ve iklim kosullarma karst korumada mekanizasyon olmak iizere alti alt kriter
belirlenmistir. Bulanik mantik teknigi kullanilarak belirlenen alt kriterlerin siralanmas1 Tablo 8’de
gosterilmistir.

3.5.1. Sulamada Mekanizasyon Kullanimi

Malatya ilinde ¢anak sulama, tava sulama, damla sulama ve yagmurlama sulama sistemleri ile
kayis1 agaclarinda sulama yapilmaktadir. Damla sulama yontemi, meyve agaclarmin su ihtiyaci,
vejetatif gelisimi, verimi ve meyve kalitesi birlikte degerlendirildiginde en etkili sulama yontemi olarak
gbze carpmaktadir. Damla sulama yonteminde, verim ve meyve kalitesi artarken, su ve giibre etkinligi
yiikselir, su stresinin neden oldugu bitki zararlanmalar1 azalir. Ayrica damla sulama ile su tasarrufu
saglanir, agaglarin toprak {istii organlar1 1slatilmadigindan hastalik ve zararlilarin gelisimi engellenir.
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Giibrelerin damla sulama suyu ile birlikte verilmesi giibrelemeden yiiksek diizeyde faydalanilmasim
saglar. Ayrica sulama yapildig1 esnada ilaglama gibi diger tarimsal faaliyetlerin gergeklestirilmesi i¢in
beklemeye gerek yoktur. Ancak kurulum maliyetinin yiiksek olmasi, damlaticilarin siklikla tikanmasi,
agaclarin cevresine serili lateraller sadece belirli bir alani islattigindan kok gelisiminin sinirlanmasi
sebebiyle kullanimi heniiz yayginlasmamustir (Kiigiikyumuk, 2011:5).

Mini yagmurlama sulama yonteminde sulama suyu, damla sulama sistemlerinde oldugu gibi
kaynaktan mini yagmurlama basliklarina kadar basingli boru hatlari ile iletilir ve yagmurlama
basliklarindan basing altinda piiskiirtiilerek sulama yapilir. Her agacin altina ya da iki agag arasina bir
adet mini yagmurlama baslig1 yerlestirilir. Sistemde esit su dagiliminin saglanmasi i¢in, yagmurlama
basliklarinin isletme basinct 1.5 atm’nin istiinde olacak sekilde projelendirme yapilmalidir. Mini
yagmurlama sistemlerinde, kullanilacak bagliklariin yagmurlama hiz1 topragin su alma hizina esit ya
da kiigiik olmalidir (Kiigiikyumuk, 2011:6).

Tablo 8. Mekanizasyon Alt Kriterlerinin Bulanik Mantik ile Siralanmasi

Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler | Uzman 1 Uzman 2 Uzman 3 Uretici 1 Uretici 2
Toprak isleme | 0.5,0.7,0.9 | 0.7,0.9,1 | 0.3,05,0.7 0.5,0.7,0.9 0.3,05,0.7
Sulama 0.7,09,1 |07,09,1 |03,05,0.7 0.7,09,1 0.5,0.7,0.9
flaclama 05,07,09|07,09,1 |05,0.7,0.9 09,1,1 0.5,0.7,0.9
Hasat 0.3,05,07|07,09,1 |0.1,03,05 0.3,05,0.7 0.3,05,0.7
Giibreleme 0.3,0.5,0.7|0.3,05,0.7|0.1,03,05 0.3,05,0.7 0.5,0.7,0.9
Iklimsel koruma | 0.7,0.9,1 |0.7,0.9,1 |0,0,0.1 09,1,1 0.1,0.3,05
Karar Vericilerin Tercihleri
Kriterler | Isletme 1 Isletme 2 Isletme 3 Ortalama Sira
Toprak isleme | 0,0,0.1 0,0.1,03 |0.1,0.3,0.5]0.3,0.4625, 0.575 3
Sulama 0,0,0.1 0.1,0.3,05|0.3,0.5,0.7 | 0.4125, 0.5875, 0.7375 1
Ilaglama 0,0,0.1 0,0.1,03 |0.1,03,05 0.4,0.55, 0.7 2
Giibreleme 0,0,0.1 0.1,0.3,05|0.1,0.3,0.5 | 0.2125, 0.3875, 0.575 5
Hasat 0,0,0.1 0,0,0.1 0,0.1,0.3 | 0.2125,0.35, 0.5125 6
Iklimsel koruma | 0, 0, 0.1 0,0,0.1 0,0.1,0.3 0.3,0.4,0,625 4

3.5.2. ilaclamada Mekanizasyon Kullanim

[laglama amacina uygun piilverizatér ve ilaglama yontemi kullanmak ilaglama etkinliginin
artmasini saglamakla birlikte maliyetleri de azaltmaktadir. ilaglama uygulamalarinin yapildig: alanda
tutunan ila¢ miktar1 bitki, cevre, ilaglama iinitesi ve pestisit formiilasyonu arasindaki etkilesime bagl
olarak degisiklik gostermektedir. Bazi zararli ve hastaliklarda etkili bir miicadele yapabilmek i¢in ilacin
yaprak altina ulagmas1 gerekmektedir. Bu sebeple bitki ylizeylerinde ila¢ tutunmasi ve yiizey kaplamaya
fayda saglayacak ilaglama tinitelerinin se¢ilmesi 6nem tagimaktadir (Sumner vd., 2000:20).

3.5.3. Toprak islemede Mekanizasyon Kullanimi

Kayis1 bahgelerinin 15-20 cm derinliginde agacglarin kdklerine zarar verilmeden sonbaharda
stiriilmesi gerekmektedir. Clnkii topragin islenmesiyle yagan yagmur ve kar sular1 daha iyi tutunarak
agaclarin saglikli ve verimli olmasini saglar. Toprak siirme isleminin ¢iceklenme veya kiigiik meyve
doneminde yapilmasi sirasinda koklerin zarar gérmesi, gigek ve meyve dokiimiine sebep olabilir (Kogal,
2011:5). Verim iligkileri ve tecriibe ile dogru toprak isleme sisteminin se¢imi, toprak, iklim ve iiriin
rotasyonuna etki saglamaktadir (Kasap ve Ozgdz, 2006:50).
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3.5.4. iklimin Olumsuz Etkilerine Karsi Korumada Mekanizasyon

Kayisinin yetistigi iklimlerde ilkbahar ge¢ donlar1 bazi yillarda %70 oraninda iiriin kayiplarina
sebep olmaktadir. Bu durum firetilen {iriin miktariyla birlikte meyve kalitesini, fiyat istikrarim1 da
etkilemektedir. Ayrica dondan etkilenmis kayist meyvelerinin pazarlamasinda da sorunlar
yasanmaktadir (Unal, 2010:38). Bu sebeple uygun olmayan iklim bolgelerine kayisi bahgelerinin
kurulmasi engellenerek, dona karsi riizgar fanlari veya yagmurlama sistemleri kurularak korunma
saglanabilir (MTO Sonug Bildirgesi, 2018:14).

3.5.5. Giibrelemede Mekanizasyon Kullanimi

Gibrelerden en iist diizeyde fayda saglanabilmesi igin bitki istekleri, iklim, toprak yapisi ve
vejetasyon donemi dikkate alinarak dogru bitkide, dogru yerde, dogru zamanda, dogru giibrenin
kullanilmasi1 gerekmektedir. Giibrenin gereken cins ve miktarlarda uygulanmasiyla; asir1 giibre
kullanim1 sonucu verimde kalite bozulmasi, tarim topraklarinin verimliligini kaybetmesi, ¢evreyi
olumsuz etkilemesi, kaynak israfi benzeri sorunlar engellendigi gibi, gereginden az kullanilmasi sonucu
karsilasilan verim ve kalite diigiikliigliniin de oniine gegilecektir. Siirdiiriilebilir tarim ilkelerine uyacak
sekilde dogru giibre kullaniminin en etkili yolu ise toprak ve bitki analizlerine dayali uygulamalardir
(Anag, 2010: 1). Malatya’da geleneksel yontemle agag¢ koklerine verilen giibrelerin yerini son yillarda
kimyevi giibre dagitma makinesi ile ¢iftlik giibre dagitma makinesi almistir (Aslantiirkt ve Altuntas,
2017:18).

3.5.6. Hasat Doneminde Mekanizasyon Kullanimi

Meyve liretiminde is giiclinlin biiyiik bir boliimii hasat islemlerinde harcanmaktadir. Diinya
meyveciliginin yogun bir gelisme siireci icerisine girmesi ve genelde isci iicretlerinin biiylik artiglar
gostermesi bu tarim sektoriinde de hasat islerinin makine ile yapilmasini zorunlu kilmaktadir. Elle
hasadi kolaylastirmak amaciyla baslangigta kullanilan hasat yardimcisi araglara (merdivenler, sehpalar
vs) ilave olarak daha sonralart meyvelerin toplanmasi ve taginmasini kolaylastirmak amaciyla, sira
arasinda hareket eden ve traktorle ¢ekilir birden fazla katli hasat arabalari, hidrolik ve kendi yiirlir meyve
toplama platformlar1 biiyiilk meyve bahgelerinde kullanilmaya baglanmigtir. Ancak, bu ¢aligmalar is
giicli gereksiniminde 6nemli bir azalma saglayamamistir. Bundan sonra, meyveyi daldan en basit ve en
etkin bir sekilde koparabilmenin dal veya govdenin titrestirilmesiyle (sarsilmasiyla) olanakli olabilecegi
anlasilmistir. Bu amagla da, ¢esitli tip ve yapiya sahip silkeleyiciler gelistirilmistir (Y1ldiz, 2012:158).

Geleneksel yontemlerle yapilan hasatta kayisi agaci dallar1 sallanarak, sopa ile cirpilarak
meyveler yere diigiiriilmektedir. Nadiren yere bir ortii serilerek hasat islemi gergeklestirilmektedir. Daha
sonra kayisilar toplanarak kasalara doldurulmaktadir. Ancak bu sekilde yapilan hasatta hem agag¢ dallart
zarar gormekte hem meyveler 3-5 metre yiiksekten yere diismekle biiyiik oranda zedelenmekte, hem de
iriine toprak ve tas parcalar1 bulagsmakta ve olgunlagsmamis meyveler de dokiilmektedir. Bu durum,
ileride kayis1 isleme agamalarinda diizeltilmesi miimkiin olmayan 6nemli kalite kaybina yol agmaktadir.

SONUC

Tarim iirlinlerinin islenmesi ve ihracati {ilke ekonomilerinde énemli bir paya sahip oldugundan
oldukca Onemlidir. Bu sebeple tarim iirlinleri igin tedarik zincirini basarili bir sekilde yonetmek
gerekmektedir. Bu siiregte ilk basamak olan tedarikgi se¢imi igin dikkat edilecek kriterlerin belirlenmesi
kritik 6neme sahiptir.

Bu ¢aligmada kayisi isletmeleri i¢in kuru kayisi tedarikgisi se¢iminde dikkat edilecek ana ve alt
kriterler belirlenmeye c¢alisilmistir. Bu amagla yiiksek oranda iiriin satin alip ihracat yapan ii¢ isletme
yetkilisi, iki iiretici ve alaninda uzman ti¢ kisi ile goriisiilerek 5 ana kriter belirlenmis ve bulanik mantik
yardimiyla bu kriterler agilandirilip siralanmistir. En 6nemli kriter olarak kalite kriteri belirlenmistir ve
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bunu sirasiyla fiyat, iiretim performansi, hijyen ve mekanizasyon izlemistir. Kayisilarin ¢ok biiyiik bir
kisminin ihra¢ edilmesi ve miisterinin istedigi nitelikte kayisinin tedarik edilmesi kalite unsurunun ilk
sirada yer almasini saglamistir.

Temel kriterler agirlandirildiktan sonra her bir kriterin altinda yer alan alt kriterler de bulanik
mantik yardimiyla agirlandirilarak siralanmistir. Kalite ana kriteri altinda yer alan alt kriterlerden
kayisinin boyutu en biiyiik agirlikla ilk sirada yer alirken kayisinin rengi ikinci sirada yer almaktadir.
Daha sonra sirasiyla kiikiirt orani, su (nem) orani, kayisinin sekli, kuru madde miktari, kayisinin cinsi,
dokusu, tat ve aromasi ile tat indeksi kriterleri kalite kriteri altinda yer almaktadir.

Fiyat alt kriterlerinin agirlandirilip siralanmasinda vade kolayligr agirligi ile ilk sirada yer
almaktadir. Bu kriteri sirasiyla kayisi fiyatindaki degisiklikler, tireticinin avans istemesi, 6demede
aksaklik olmas1 durumunda tedarik¢inin verdigi tepki, tasima maliyeti ve hamaliye bedeli takip
etmektedir.

Uretim performansi kriterinin alt kriterlerinin siralanmasinda kiikiirtleme siireci agirhigmin en
yiiksek olmasi sebebiyle ilk sirada yer almaktadir. Kayisidaki kiikiirt oraninin, ihrag yapilan iilkelerce
standartlarla belirlenmesi kiikiirtleme siirecinin 6éneminin atmasinda en 6énemli etkendir. Kiikiirtleme
stirecini sirasiyla agirliklarina gére kurutma, muhafaza, ilaglama, sulama, giibreleme, hasat ve budama
siireci izlemistir.

Hijyen kriterinin alt kriterlerden ortam hijyeni ilk sirada yer alirken kayisinin hijyeni ikinci,
kullanilan malzeme ve ekipman hijyeni iiglincii son olarak ise kisisel hijyen agirligi ile dérdiincii sirada
yer almistir. Ortam hijyenin kalite kriteri altinda kayisinin rengi, kiikiirt orani, nem oran1 gibi 6nemli alt
kriterleri etkilendiginden ilk sirada yer almasi olagan gorilmiistiir.

En az agirlikla son sirada yer alan mekanizasyon kriterinin alt kriterlerinden sulamada
mekanizasyon kullanimu ilk sirada yer almistir. Diger kriterler ise agirliklarina gore ilaglamada, toprak
islemede, iklimsel olumsuzluklara karsi korumada, giibrelemede ve hasat doneminde mekanizasyon
olarak siralanmustir.

Gelecek caligmalarda farkli uzman goriisleri alinarak yeni ana ve alt kriterler ¢aligmalara dahil
edilebilir. Belirlenen ana ve alt kriterler farkli agirliklandirma yontemleri kullanilarak
agirliklandirilabilir. Ayrica agirliklar kullanilarak kayisi isletmeleri icin tedarik¢i segimi {izerine bir
uygulama yapilabilir.
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